TEMPRANILLO BLANCO - RESERVA

BLANCO

Rioja
Denominacién de Origen Calificada
Reserva 2016 Notas de Cata
14,5°
Con un tono amarillo dorado, este vino deslumbra
con su abundante lagrimeo en el borde de la copa.

100% Tempranillo blanco
Crianza de 6 meses en barrica

En nariz, ofrece una experiencia profunda y
compleja, combinando un caracter evolucionado
con un fondo balsamico de membrillo maduro y

un final que recuerda al hinojo seco.

Vendimia a mano
Uvas seleccionadas

Fermentaciéon a temperatura contralada
Uvas procedentes de viiiedos propios plantados hace 25 En boca, su sensacién es voluptuosa y calida, con
anos una acidez impecable, una estructura formidable

) y un retrogusto prolongado y exquito
Municipio de Abalos (Rioja Alta) en la zona conocida

como Chulato. Considerada una de las zonas mas
éptimas para cultivar vifia por sus suelos arcillosos y
calcareos que retinen poca agua y dan bajas
producciones de alta calidad.
Viticultura sostenible.
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